Referat fra Juniorledermgdet torsdag d. 1. marts 18 hos Skarridsg

Tilfojelser og endringer er skrevet med redt.
Forste mode var torsdag d. 25. januar hos Balder sammen med mikro/mini

Til stede var: Henrik fra Vippergd + Trine fra Kong Skjold.

Der var afbud fra Alexandra, Balder, Esbern Snare, Skarridsg og Cort Adeler

Til stede var: Henrik (Vippergd), Tina + Peter (Esbern Snare), Janet (Hvidebaek), Elis +
Trine (Kong Skjold)

Afbud fra: Balder, Cort Adeler, Skarridsg skulle have veeret der ...

Divisionsturneringen afholdes d. 5.-6. maj 2018
Tema: Middelalderen
Sted: Det bliver ved Kongsgre

Hyvilke grupper deltager: antal er kun ca.
Esbern Snare: 6 juniorer + 2 ledere
Hvidebak: 6 juniorer + 2-3 ledere
Skarridse: deltager

Alexandra: ?

Cort Adeler: 2-4 juniorer + 1 leder
Balder: max 14 juniorer + 2 ledere
Skovvejen: ?

RLS: ?

Vipperod: 8-10 juniorer + 3 ledere
Kong Skjold: 6 juniorer + 2 ledere

Program:
Lgrdag:
e Kl. 09.30 89:08 Juniorerne ankommer og vi samles
KI. 10.00 -11:45 Aktiviteter
KI. 11:45-12:15 Feelles frokost (medbragte madpakker)
KI. 12.15 — 13.45 Aktiviteter
Kl. 14:00-14:45 Kage og faelleslege med mikroer og minier
KI. 15:00-15:30 Se praemieoverraekning hos mikro & minier/ derefter pause/fri leg
KI. 16:00-19:00 Madlavning, opvask m.m.
Kl. 20:00 Tovtraekningskonkurrence
Lejrbal + Underholdning: Ildshow (maske)
Kl 22:00 Godnat
e Lederhygge
Sgndag:
e KI. 07:00 Godmorgen og pakning af bagage
KI. 08:00 Morgenmad
KI. 08:30 Teltnedtagning
KI. 09.30 Konkurrence i Kongespil (kun hygge — uden for turneringen)
Kl. 10:30 Preemieoverraekkelse
Kl. 11:00 Afhentning



Aktiviteter: Vi fordeler lederne pa opgaverne s vi bliver blandet. Alle fér noget at lave ©

- O-lgb / Tip 8 rigtige (svar 1 X 2) — Kort (Henrik Vip/ Trine KGS) Placering pa kort (Henrik VIP)
Udlaegning af poster (Jakob Vip) Opgaverne til posterne (ES — dem har de klar til mgdet d. 12.4.)

- Breende brikker i ler til X og O spil. Vi skal alle samle daser (fra fldede tomater m.m.)
ES sarger for savsmuld + ler. Pinde i lindetrae (KGS) Patruljerne skal snitte stemplet i trae. Presse
dem i ler som brikker, som s& skal breendes i ddserne i savsmuld.

- Flette kurv/fad til brgdet aftensmaden. BALDER FAR DENNE OPGAVE. DE HAR FRIE T@J-
LER) Hvad det skal laves af og hvordan.

- Snitte en paletkniv, smgrekniv eller andet til brug ved maden (til tilberedning eller at spise med)
(KGS kan nok ogsa skaffe lindetrae til dette)

- Tovtraekning (KGS har et tov)

Point: Der gives point fra 1 — 10 ved hver aktivitet.
Turn-out: Der gives point fra 1 — 10 ved hver aktivitet.
Pointskema: Laves af Trine (KGS)

Aftensmad: Det vil blive tilberedet over bdde bal og trangia. Der er kun én balplads, sa vi tager
nogle tgnder/balfade med ogsd. Grupperne ma gerne hjemmefra have prgvet at tilberede menuen.

Fisk i folie (forret) Kun som lille mundsmag og for at vise at de kan tilberede det.

Stuvet spidskdl m/ kylling
Bragd evt. pande-/eller fladbrad

Pandekager(brgd) m/fyld (ngdder/revne aebler/kanel/ingefaer)
Opskrifterne er vedhaeftet
Braende: Hver gruppe skal medbringe mindst 3 stk braende pr. deltagende spejder/leder

Invitationen: Laves af Tina fra ES. Den er vedhzeftet. HUSK at I selv skal tilfgje tidspunkter m.m.
sa den passer til jeres gruppe ©

Pris: 50,- kr. pr. spejder — lederne betales af divisionen

Tilmelding: Skal ske gruppevis senest d. 09. april til: Trine (KGS) pa trine.erhard@mail.dk
Angiv gruppe, antal patruljer + patruljenavn(e) samt antal ledere Overhold tilmeldingsfristen !
Patruljestgrrelse: der ma hgjst vaere 6 spejdere i en patrulje ???? Dette snakker vi om pd naeste
mgde, nar vi kender tilmeldingerne fra grupperne.

Betalingen skal ske til divisionens konto reg. 0537 konto 0000479942. HUSK at skrive gruppe +
div.junior. Lederen skal der ikke betales for.

Mzerker (bade de store div. + arstal) + sglvplader: Mzrkerne bestiller Diana sammen med
dem til mikro/mini. Sglvpladerne snakker Trine (KGS) med Johnny (Balder) om.

Der bliver sglvplader for Opgaver, Turn-out, mad samt den samlede. Det er kun den samlede vi ikke
kan have klar inden selve arrangementet.



Nogen punkter er skrevet pa uden at der er skrevet noget ud for dem.
Punkter vi skal huske at snakke om ©

- UDKLAEDNING ?

- ANTAL I PATRULJERNE

- TONDER / FADE TIL BAL

- HYOR MANGE TRANGIASAT PR. PATRULIJE

- TILBEREDT KYLLING

- TELTE — VI OVERTAGER MIKRO/MINIERNES

- OPGAVEFORDELING

Naeste mgde: 12. april (samtidig med mikro/mini) hos Kong Skjold, Strandmgllevej 72



Stuvning med strandkal (spidskal) og kylling

En rest tilberedt kyllingekad (150 g)
Et kvart spidskal

Friske urter (jeg brugte karvel og dild)
1 1/2 dl byggryn

Smear

Vand

Flgde

Skyl og hak kal i mundrette stykker. Og kog det i let salte vand i ca. 5 til 7 min. Draen vandet fra kg-
let Smelt en klat smer og svits kalen. Kvaern gerne havsalt over. Tilszet kyllingeked og urter og haeld
vand ved til det deekker. Lad retten koge op og tilszet byggryn. Tilseet vand efter behag, hvis du syn-
tes stuvningen bliver for tyk. Kort fgr servering tilsaettes flade, retten koges op igen og smages til
med mere salt.

Stuvning med strandkal og kylling

Pandekager (bred) med fyld

Der er ikke tale om pandekager, som vi kender dem. Pandekagerne minder mere om brgd. De hed-
der pandekager, fordi de skal tilberedes pa en pande.

Pandekagedej:
400 g mel

30 g geer

2 1/2 dl meaelk

1/2 teske salt

1 spiseske sukker

Fyld:

200 g hasselngdder og/eller valngdder
3-4 syrlige aebler

100 g sukker

1-2 teske kanel

1 teske ingefaer

Start med dejen. Gaeren skal oplgses i maelken, som helst skal have stuetemperatur. Z£lt de gvrige
ingredienser i. Lad dejen haeve 1 time. Del dejen i 8 stykker og rul dem ud til flade brgd. Sarg for, at
de kan veere pa den pande, | vil bruge.

Fyld: hak ngdderne groft. Riv aeblerne og bland det hele med sukker og krydderier. Laeg fyldet pa
den ene halvdel af de runde brgd og fold den anden halvdel ind over. Tryk kanterne fra de to halv-
dele sammen med en gaffel.

Bag pandekagerne i smgr pa en pande. Pas pa det ikke bliver for varm — braendt smar smager ikke
sa godt. De skal have ca. 4 minutter pa hver side.



